
 
 

Buffet 

Rickmer Rickmers Gastronomie 

Bei den St. Pauli Landungsbrücken � Fiete-Schmidt-Anleger / Ponton 1 a, 20359 Hamburg 

Telefon  040 / 319 63 73 

BROOKTORHAFEN 
ab 30 Personen 

 
Garten-Kräuter-Salat  

mit Gurke, Tomate, Radieschen und Paprika, dazu Kräuter-Dressing 
 

Rauchfischspezialitäten aus dem Buchenrauch 
mit Meerrettich und Senf-Honig-Dill-Sauce 

 
Matjesfilet mit Hausfrauensauce 

 
Salat von der Farfalle mit Pesto und mediterranem Gemüse 

 
Katenschinken mit sauer eingelegtem Gemüse 

 
Roastbeef rosa gebraten, kalt aufgeschnitten mit Remoulade 

 
___________________________________ 

 
Kartoffelsuppe mit gebratenen Champignons 

 
Hamburger Pannfisch mit Senfsaatensauce und Bratkartoffeln 

 
Kalbs-Rahmgulasch mit Estragon, Brokkoli und Spätzle 

 
___________________________________ 

 
Hamburger Rote Grütze mit Vanillesauce 

 
Mokkacreme mit weißen Schokoladensplittern 

 
Tortenbrie mit Trauben und Walnüssen 

 
Auswahl von Broten mit Butter 

 
Preis pro Person € 35,90 



 
 

Buffet 

Rickmer Rickmers Gastronomie 

Bei den St. Pauli Landungsbrücken � Fiete-Schmidt-Anleger / Ponton 1 a, 20359 Hamburg 

Telefon  040 / 319 63 73 

PEUTEHAFEN 
ab 30 Personen 

 
Römer Salat mit Croutons, gehobeltem Parmesan und Caesar Dressing 

 
Rauchfischspezialitäten aus dem Buchenrauch 
mit Meerrettich und Senf-Honig-Dill-Sauce 

 
Dreierlei Heringsmarinaden  

(junge Heringsfilets eingelegt in Curry-, Tomate- und Sherrymarinade) 
 

Mediterranes Grillgemüse mit Basilikum-Pesto 
 

Vitello tonnato 
Kalbsfleischscheiben mit einer Thunfisch-Kapernsauce und Rucola 

___________________________________ 
 

Klare Tafelspitzconsommé mit Kräuterflädle 
 

Steinpilzravioli mit Petersilienpesto und Pecorino 
 

Heilbuttfilet mit Speck gebraten auf Spitzkohlrahm und Gemüsereis 
 

Maispoulardenbrust auf einem Pilzragout,  
Butterbohnen mit kleinen Rosmarin-Röstkartoffeln 

___________________________________ 
 

Bayrische Creme mit Fruchtmark 
 

Frischer Obstsalat mit Zitrus-Joghurt 
 

Rohmilchkäseauswahl mit Feigensenf und Trauben 
 

Auswahl von Broten mit Butter 
 

Preis pro Person € 40,50 



 
 

Buffet 

Rickmer Rickmers Gastronomie 

Bei den St. Pauli Landungsbrücken � Fiete-Schmidt-Anleger / Ponton 1 a, 20359 Hamburg 

Telefon  040 / 319 63 73 

TOLLERORT 
ab 40 Personen 

 
Rucola-Salat mit Mozzarella, Tomate und Balsamico-Dressing 

 
Rauchlachs, Heilbutt, Forellenfilet, Sprotten und Butterfisch mit Meerrettich, 

sowie Graved Lachs mit Senf-Honig-Dillsauce 
 

Matjesfilet mit Hausfrauensauce 
 

Gratinierter Ziegenkäse auf Couscous-Tomaten-Salat mit Oliven 
 

Serranoschinken mit Orangen-Fenchel und grünem Spargel 
___________________________________ 

 
Tomatensuppe mit Basilikum 

 
Mediterrane Gemüse-Lasagne mit Kräutersauce 

 
Kabeljau auf der Haut gebraten mit Peperonata und Kräuterreis  

 
Gekräuterter Parma Schweinerücken  

mit Aubergine-Zucchinigemüse, kleine Ofenkartoffel und Bratenjus  
(vor dem Gast tranchiert) 

___________________________________ 
 

Reis Trauttmannsdorf mit Orangensalat 
 

Tiramisu  
 

Käseauswahl aus dem Mittelmeerraum mit Feigen und Trauben 
 

Große Auswahl von Weizen-, Roggen- und Sauerteigbrot, Butter 
 

Preis pro Person € 44,80 



 
 

Buffet 

Rickmer Rickmers Gastronomie 

Bei den St. Pauli Landungsbrücken � Fiete-Schmidt-Anleger / Ponton 1 a, 20359 Hamburg 

Telefon  040 / 319 63 73 

 

KÖHLFLEETHAFEN 
ab 40 Personen 

 
Radicchio und Rauke Salat mit Tomatendressing 

 
Rauchlachs, Heilbutt, Forellenfilet, Sprotten und Butterfisch mit Meerrettich, sowie Graved 

Lachs mit Senf-Honig-Dillsauce 
 

Mediterranes Grillgemüse mit Basilikum Pesto 
 

Surf & Turf 
Kalbsfleisch kalt aufgeschnitten mit einem Tatar von sautierten Garnelen 

 
Dreierlei Heringsmarinaden 

(junge Heringsfilets eingelegt in Curry-, Tomate- und Sherrymarinade 
___________________________________ 

 
Samtsuppe Dubarry mit Frühlingslauch 

 
Gemüselasagne 

 
Schollenfilet gebraten auf einem Garnelen-Reis-Ragout mit Erbsen 

 
Honig marinierter Schinkenbraten mit einer Pumpernickelkruste, Vichykarotten, Kartoffelgratin 

und Rotweinjus 
 

Geschmorte Ochsenbacke mit Wurzelgemüse und Kartoffel-Schnittlauchstampf 
___________________________________ 

 
Reis Trauttmannsdorf mit Orangensalat  

 
Schokoladenbrownie  

 
Salat mit den Früchten der Saison mit Zitrus-Joghurt 

 
Rohmilch Käseauswahl mit Feigensenf und Trauben 

 
Große Auswahl von Weizen-, Roggen- und Sauerteigbrot, Butter 

 
Preis pro Person € 46,70 



 
 

Buffet 

Rickmer Rickmers Gastronomie 

Bei den St. Pauli Landungsbrücken � Fiete-Schmidt-Anleger / Ponton 1 a, 20359 Hamburg 

Telefon  040 / 319 63 73 

SANDAUHAFEN 
ab 50 Personen 

 
Eisbergsalat mit Orangenfilets und Joghurt-Zitrus-Dressing 

 
Thunfischsalat mit grünen Bohnen, Paprika, Tomate, Kartoffel und Zwiebeln 

 
Rauchfischspezialitäten aus dem Buchenrauch 
mit Meerrettich und Senf-Honig-Dill-Sauce 

 
Mediterranes Grillgemüse mit Basilikum Pesto 

 
Bündnerfleisch mit jungem Spinatsalat, Feigen und gehobeltem Parmesan 

___________________________________ 
 

Krebsrahmsuppe mit Estragonsahne 
 

Pasta mit gebratener Kalbsleber in Tomaten-Salbei-Butter 
 

Lachsfilet mit einer Zwiebel-Senfkruste  
gebraten, auf Schnittlauchsauce mit einem Zuckerschotenreis 

 
Maispoulardenbrust auf einem Pilzragout und Thymiankartoffeln 

 
Roastbeef im ganzen rosa gebraten,  

Butterbohnen, Kartoffelauflauf, Sauce Bearnaise und Schalottenjus 
(vor dem Gast tranchiert) 

___________________________________ 
 

Hamburger Brotpudding mit Vanillesauce 
 

Helles und dunkles Schokoladenmus mit karamellisierter Ananas 
 

Rohmilchkäseauswahl mit Feigensenf und Trauben 
 

Große Brotauswahl mit Butter 
 

Preis pro Person € 56,20 



 
 

Buffet 

Rickmer Rickmers Gastronomie 

Bei den St. Pauli Landungsbrücken � Fiete-Schmidt-Anleger / Ponton 1 a, 20359 Hamburg 

Telefon  040 / 319 63 73 

 

OBERHAFEN 
ab 60 Personen 

 
Römer Salat mit Croutons, gehobeltem Parmesan und Caesar Dressing 

 
Sashimi vom Thunfisch und Lachs mit Wakamesalat, Sojasauce,  

eingelegtem Ingwer und Wasabi 
 

Serranoschinken mit Orangen-Fenchel und grünem Spargel 
 

Rauchlachs, Heilbutt, Forellenfilet, Sprotten und Butterfisch mit Meerrettich, sowie Graved 
Lachs mit Senf-Honig-Dillsauce 

 
Gratinierter Ziegenkäse mit Confit von der roten Zwiebel mit Balsamico 

___________________________________ 
Selleriesuppe mit Äpfeln und karamellisierten Walnüssen 

 
Penne mit Basilikumpesto, Tomate, Rucola und Parmesan 

 
Gegrillte Scampis mit gebratenem Reis und Asiagemüse 

 
Lachsfilet mit einer Zwiebel-Senfkruste gebraten  

auf Schnittlauchsauce mit einem Kräuter-Gemüse-Reis 
 

Maispoularde mit Kartoffel-Schalotten-Gemüse mit Bacon 
 

Rosa gebratener Kalbstafelspitz mit einer Apfel-Meerrettichkruste,  
Buschbohnen und Schnittlauch-Rahmkartoffeln 

- vor dem Gast tranchiert - 
___________________________________ 

Bayrische Creme mit Fruchtmark 
 

Schokoladenbrunnen mit Saisonalen Früchten 
 

Topfenknödel mit einer Weichselkirschfüllung, dazu Vanillesauce 
 

Rohmilchkäseauswahl mit Feigensenf und Trauben 
 

Große Auswahl von Weizen-, Roggen- und Sauerteigbrot, und Butter 
 

Preis pro Person € 63,50 


